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VUELO DE COLIBRI
Veloz

como un sonido

de campanas

que tintinean.
Liviano

y

fragil,

pasa entre margaritas
y veraneras.
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Florisuga mellivora m.
Colibri collajero

Amazilia franciae m.

Tangara gyrola
Amazilia andino

Tangara cabecirrufa

El afio pasado lanzamos una pregunta a las Juntas de Accién Comunal de Bitaco: ¢ Cudles son los
temas que mas preocupan a los bitaquefios? Y la respuesta fue unanime: el agua, las basuras, el
cuidado del medio ambiente. Segunda pregunta: ¢Sumamos esfuerzos para trabajar unidos y
resolver la anterior problematica? No hubo duda: sumando nuestras fuerzas haremos el cambio.

Emprendimos entonces la construccidon de un proyecto piloto para empezar a trabajar en esas
prioridades: el agua con sus dos componentes: agua potable y aguas residuales, mas su cuna que
es el bosque; residuos sdlidos: los organicos, los reciclables, la basura; y lo mas importante: el
tejido social, la unién de los pobladores que hace posibles y perdurables las buenas acciones
para el bien comun.

En noviembre presentamos el proyecto en Alemania para conseguir recursos de cofinanciacion.
Después de seis meses de revisiones y estudios, obtuvimos el Si de una organizacién de la Iglesia
Catdlica Alemana: MISEREOR, a quien agradecemos infinitamente ese espaldarazo inicial.

Tangara cyanicollis
Tangara real

Porque en mayo comenzé con pie derecho el proyecto: GESTION AMBIENTAL DEL
TERRITORIO PARA UNA VIDA SALUDABLE EN FAMILIA Y EN COMUNIDAD,
CORREGIMIENTO DE BITACO, LA CUMBRE. Con su desarrollo en tres afios lograremos
dar importantes pasos para que 340 familias, mas de la mitad de los pobladores, tengan un buen
manejo de sus aguas y residuos; para que nuestro corregimiento sea mds verde y haya mas
arboles productores de agua; para que construyamos una cultura de practicas amigables con
nuestro entorno; y para que las seis Juntas de Accion Comunal recién nombradas se capaciteny
empoderen como lideres de sus veredas. Se estdn sumando nuestros concejales, las autoridades
municipales y ambientales, quienes manifestaron su respaldo al proyecto. Y estd la puerta
abierta a todos los bitaquefios.

Después de estos tres afios habra nuevos pasos. Porque unidos podemos seguir
convirtiendo en realidad los suefios, en esta apuesta conjunta por un territorio
sostenible.

En La Red 8 también destacamos algunos emprendimientos que estan haciendo de Bitaco un
punto verde notorio en nuestro departamento y a nivel nacional. Porque los ‘negocios verdes’

hacen futuro, y si nos sumamos a ellos, tendremos un mejor vivir.
#SUMATE!
Carlota Llano

Gerente
FUNDACION AGRICOLA HIMALAYA
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Entrevistaa NASMILLE PILLIMUE HOYOS

é¢De donde son tus raices? Toda
mi familia es de aca de La Cumbre, de la
familia Hoyos Yela; mis dos bellos hijos
son nacidos y criados en Chicoral.

éTienes hermanos? Tengo 5
hermanos, soy la mayor, cumpli 35
afos.

¢éEn donde estudiaste? Estudié
un tiempo en la escuela de El Diamante,
luego en la escuela de Santa Fe, también
en la Laureano en Bitaco, por la
situacion que tenian mis padres; cuando
se separan me fui con mi padre y en
Jamundi terminé mi primaria; estudia-
ba y trabajaba en casas de familia o
ayudando en lo que podia porque yo
tenia solo 12 afos. Gracias a Dios, hace
15 dias terminé el bachillerato y tam-
bién estudié con el SENA Agronomia, y
eso es lo que mas me ha gustado, jel
campo!

é¢Donde terminaste el bachi-
llerato? En Cali, en el Instituto Comer-
cial de Empresas, los sabados; siempre
me ha gustado el estudio; bueno, en
algunas épocas no se pudo pero como
me decia una profesora, nunca es tarde
para estudiar.

Yo les inculco a mis hijos que es
importante la capacitacion, educarse;
por ejemplo a mi hijo que estaba un
poco decaido con el estudio, lo animé;
él de ver que yo también estaba
estudiando, se motivd mas y por eso lo
matriculé en un Instituto en Cali para
que estudie mecanica de motos en
simultaneo mientras termina el colegio,
mas adelante mecanica automotriz.

é¢Mille es casada? si, soy casada
hace 18 afos; mi hija tiene 17 afos y el
chico 15.

éA qué te dedicas? A mi casa, a
mis hijos, al campo: tengo cul-
tivos de flores, vendo plantas,
follaje y flores, llevo mas de 15
anos en el proceso con el cultivo
de anturios, aca en mi finca.

¢Cuanta darea tienes cultivada?
Mds o menos 1.200 a 1.300 mt.2 en
anturios, aprox. unas 7000 plantas y
follaje; tengo otras areas pero en
predios de familiares o donde el vecino:
yo le cuido y acordamos que él me deja
tener alli unas plantas.

¢Qué variedades de anturios
tienes? Tengo variedades de rojos,
una de esas variedades la lamamos rojo
mariposa; hay también uno que se
llama rojo martillado del pequefio, rojo
martillado del grande; hay cucharos del
mediano y del grande, también hay
anturio holandés, anturio anaranjado
liso y anaranjado martillado, heliconias;
y los follajes como el lino, tengo 4
variedades del lino: lino palma de la
mano, tengo bastante masajiana, carey,
cintas, helecho cuero, pino Venezuela,
entre otros.

éPor %ué empezaste a cultivar
flores? cuando volvi por aca tenia 16
afios; yo vivia con mi papa en Jamundi,
mi mama vivia en Chicoral, vine a
visitarla y me quedé. Yo ya conocia a mi
esposo, transcurrieron unos cinco anos,
ya yo vivia con él acd arriba, ya tenia a
mi hija, ella tendria un afito mas o
menos, y un dia vino Alvaro Manrique y
me trajo a regalar 27 matas de anturios
cucharos. Yo no sabia el valory el

significado que tenian ellas comercial-
mente, pero como a mi siempre me ha
gustado el jardin las sembré, no sabia ni
como sembrarlas, si necesitaban tierra o

capote, después que uno les de

amor, ellas se dan bonitas; y asi

fue, crecieron muy bonitas, y un
dia vino Mery Pechené a ofrecerme
compra. Ella pasaba por acd a donde
Jorge Alvear quien le vendia flores de
color naranja, y me decia: jvéndeme
esas florcitas!; y sacaba 1, 2 docenitas;
esos $6.000 me servian, eso empecé a
motivarme.

También yo veia que en la vereda habia
otras areas cultivadas con anturio; en el
trascurso de los afios empecé a sembrar
mds y mas sacando la semilla de las
plantas que ya tenia; hice préstamos en
el banco para poder crecer mas, pero el
motivo real fue tener mi empresa en mi
casa en el campo para poder estar al
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lado de mis hijos, ya que yo también
trabajaba por fuera y era incémodo:
llegaba tarde, salia muy temprano,
siempre le pedi a Dios que me diera un
sustento que me permitiera estar al
lado de mi familia, y bueno, hoy es asi:
comercializo con viveros de La Cumbre,
Pavas, Dapa y Jamundi las plantas de
anturio, también vendo las flores y el
follaje.

éDe cuanto es la produccion
semanal de flores? En este
momento estoy sacando 70 docenas
aprox., pero estoy tratando de cogerlo
quincenal ya que el anturio estd mas
duro, lo que hace que dure mas y el
cliente esté satisfecho; el follaje lo cojo
para fechas especiales. Las personas
que necesitan vienen directamente a mi
casa. En el caso de las plantas vienen
por ellas, o las llevo, mensualmente
entre 200 y 1.000 plantas, las cuales
reproduzco por medio de esqueje de las
plantas que ya estan muy grandes en el
mismo cultivo.

éComo haces el proceso de
comercializacion? La primera vez
le tomé las fotos a las flores o a la
planta, y me llamaban para que les
llevara tantas docenas; ahora es por el
teléfono o por el whatsapp.

éComo es el proceso de con-
trol de plagas y enferme-
dades? Antes cuando no tenia el
conocimiento no me gustaba fumigarlo
pero me tocaba; como no conocia utili

zaba los productos comerciales quimi-
cos, pero no me gustaba porque de
noche siempre se escuchaba que
cantaban las ranitas y grillos, lo usaba
sabiendo que iba a causar otra matazon
o hacer que los animalitos se vayan;
gracias a Dios tomé unos seminarios de
productos orgéanicos con unas agréno-
mas de Armenia y aprendi a manejar
insumos fertilizantes, fungicidas e insec-
ticidas orgdnicos. Para fertilizar mane-
jamos la miel de purga, la harina de
rocas, el suero de leche, estiércol de
vaca fresco, ceniza de lefia sin inmuni-
zantes o pura, cebada, y se hace un
preparado que se aplica por aspersion
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Después que uno les de amor,
ellas se dan bonitas; y asi fue,
crecieron muy bonitas.



a las plantas desde el suelo a las flores y hojas; otro que
aprendi a preparar es el abono bocashi: lo aplicamos
directamente al suelo, se prepara con lombricompuesto,
estiércol de ganado, melaza, suero, harina de roca; o el fosfi-
to que se hace con harina de hueso de vaca y cascarilla de
arroz que se pulverizan en ceniza y lo aplicamos por
aspersion. De fungicidas usamos azufre organico y cal
blanca los cuales se ponen a hervir por 45 minutos; debe
realizarse al aire libre por el vapor que puede ser dafioso
para uno y con un tapabocas; también se usa el jabén azul o
Rey que no sea detergente, con ceniza se hierve un rato se
deja reposar y se usa segln lo que se necesite dependiendo
del tamafo del cultivo.

é¢Cada cuanto haces el control? [eIERGEEels

ejemplo hay casos graves como ahora con el caso de la
heliconia se aplica todos los dias por una semana por las
tardes, nunca se debe aplicar o fumigar por las mafianas ni
al medio dia porque quema la planta. La fertilizacion del
anturio se hace cada 15 dias, y las matas con solo verlas
ellas te estan hablando...'vea, ya no me eche mads, ya es
suficiente’, entonces ya se puede aplicar cada mes. Por
ejemplo cuando le hacemos la limpieza, la basura o maleza
gue llamamos no la recogemos toda para que los microor-
ganismos, hongos o animalitos del suelo no se vayan a morir
por el sol, porque las plantas quedan sin proteccién ya que
estos son benéficos para el suelo, nutren y protegen las
plantas.

é¢Donde hiciste ese curso con los agronomos?

Lo hicimos aqui directamente en la finca, por medio del
sefior con el que trabajo cuidandole la finca que queria
hacer una huerta, y yo le dije que debia hacerse un control
para los bichos, la helada; como vio que yo estaba estudian-
do entonces se animd y empezamos: él puso lo econémico
y yo mi conocimiento y el tiempo. Cuando yo veo que son
cosas buenas para el campo estoy alli.

¢Quién te ayuda aqui en la finca? [V eae

Reinaldo Manrique; cuando él llega por las tardes me
ayuda, y los muchachos hacen la limpieza o cosecha.

Mille, hablas del campo con mucha pasion; de
édonde viene ese gusto teniendo en cuenta
que te criaste en una ciudad como Jamundi?
Mis primeros diez afios de vida estuve con mis padres
viviendo en la vereda El Retiro, luego ellos se separan y yo
me voy con mi papa Norberto Pillimué, pero yo recuerdo
que yo le ayudaba mucho a mi mama a recoger lefa, tam-
bién sembraba maticas de jardin, casi no jugaba con mufie-
cas, siempre tenia esas ganas de sembrar, esa vision, porque
a mi papa le gustaba trabajar en el campo. jLa vida mia es el
campo, me gusta el campo!




éTe ha afectado el cambio del clima? SR IIs

estos dias que ha estado haciendo mucho calor mas que
todo cuando voy a hacer siembra para los viveros me afecta
porque toca regar, aunque estamos mds o menos a 1900
m.s.n.m; las pequenas debo regarlas pero las grandes no
porque en la tarde o noche siempre la neblina las humedece
lo suficiente, y como soy vecina de la Reserva Forestal de
Bitaco ayuda a que se mojen mas.

é¢Qué es lo mas dificil para crecer tu empresa?
Hasta ahora no ha sido dificil ya que siempre le he visto el
lado positivo a las cosas, a pesar de que a veces en la casa no
se esté muy bien; yo soy muy responsable con los
préstamos, he sido organizada en la contabilidad y lo llevo
todo escrito; a mi esposo antes no le gustaba mucho pero ya
me apoya, ya le gusta, antes cuando las flores aun no daban
siempre tuve otras labores, sembraba maiz, frijol, arvejas y
las vendia, también tuve una vaca que me producia leche, y
eran extras que en momentos nos ayudaron, aunque él
trabaja en Agricola Himalaya en el cultivo de Té.

éComo inculcarle ese amor a la tierra
a las nuevas generaciones?
Enseindndoles el valor del campo, de la tierra, el
valor de cada cosa que tiene la naturaleza,
desde el insecto mas pequefio hasta el mas
grande, y para qué sirve, porque todo es una
cadena de algo bueno. Yo lo hago con mis hijos
adolescentes y sembramos frijol, maiz; yo les
digo: no es solo terminar de bachiller e irse
para la ciudad, hay que tener el conocimiento
del campo, saberlo trabajar, porque la ciudad
es dura, es bueno que ese tipo de cosas lo
ensefien en el colegio como lo hacen en el
colegio La Libertad.

éPor ultimo, qué mensaje quisieras darle a los
(o (o] GO =Wkl La importancia de cultivar, de
preservar, tener el conocimiento de qué tenemos y para
qué, cual es el valor de cada cosa, eso es muy importante
para mi. Y seria bueno que todos aprendieran el manejo de
lo organico; es muy facil, las cosas que se utilizan no son ni
caras, son cosas que usted mismo puede hacer en la finca,
se obtienen muchos beneficios entre esos comer sano,
amar mas la tierra y el campo.

ENTREVISTADORA: Palma Garavito

-ﬁ SU M ATE CREE EN TUS SUENOS




LECHUGAS
GOURMET

Entrevista a don GERMAN MOLINA

é¢Cuales son sus origenes, de donde viene su familia?
Mi mama es de Jamundi, mi papa de Pasto, de origen campesino; fueron criados acd; los cuatro hijos somos
Bitaquefos, arraigados a esta vereda, Santa Fe, donde vivo.

é¢Cuantos ainos y qué profesion tiene? 36 afios, soy agricultor.

éDonde realizé sus estudios? Estudié en la escuela de Bitaco,
Laureano GoOmez, posteriormente hice la secundaria en el colegio La
Concentracion de Desarrollo Rural CDR, ahora Institucion Educativa
La Libertad, luego estudié en el SENA para tecndlogo en mante-
nimiento industrial; trabajé once anos en la industria; posterior-
mente estudié en la universidad Autonoma, Ingenieria Industrial.

é¢Tienen una empresa? Cuéntenos un poco acerca de ella.

Este negocio empieza en cabeza de mi papa porque él toda la vida ha sido agricultor; mi papa es un todero de
la vida, sabe construccidn, la parte eléctrica, a todo se le mide, pero la agricultura es lo que mas le ha sonado.
Entonces viendo esas caracteristicas y ese apoyo de él, definimos que nos podiamos ir por la parte agricola,
cultivando hortalizas pero enfocadas hacia la cocina gourmet, con semillas importadas, semillas de otras
partes que se pudieran adaptar a la temperatura, la altura, el clima, a las caracteristicas del suelo; y
obviamente eso nos ha hecho ir mejorando e ir incursionando en algo que en la regién no es muy conocido.
Algunas de las verduras que cultivamos incluso apenas estan llegando a Colombia; hemos tratado de marcar
una diferencia con nuestros competidores, que seamos la vanguardia de la cocina, para una cocina del
conocimiento; que el cliente nuestro finalmente sepa que la combinacién entre calidad y diferencia no es
inalcanzable. Hemos ido abriendo un espacio muy fuerte con lechugas que solo nosotros manejamos en
Colombia, obviamente experimentando y buscando como siempre la calidad que es nuestra politica de
trabajo: calidad basada en el crecimiento de nuestros colaboradores, en el crecimiento personal, una cultura
basada en calidad.

é¢Hace cuantos anos inicio Lechugas Molina?

Este proyecto tiene aproximadamente unos quince afios, en cabeza de mi papa Antonio Molina inicialmente,
y los ultimos ocho afios en cabeza mia; en estos ultimos tiempos hemos crecido de una manera exponencial y
digamos que de alguna manera este crecimiento se ha dado porque la clientela nos ha hecho crecer; a
nuestros clientes les ha gustado nuestro trabajo, la calidad de nuestros productos.

¢Quiénes son sus clientes? Son personan que visitan los puntos de los Almacenes La 14, en la ciudad
de Cali, algunos restaurantes gourmet como Antigua Contemporanea, hoteles, Bifes y Parrillada, que han
preferido nuestros productos; y les agradecemos que aunque hay muchos otros ofreciéndoles, no nos
cambian; sentimos que hemos encontrado buenos socios, nosotros para proveerles y ellos para tener un buen
producto en sus cocinas.

é¢Como llegaron a tener el mercado de los Almacenes La 14?

Inicialmente mi papa trabajaba con una persona que hoy en dia ya fallecid, Don Hernan lbarra; él fue el
precursor de la forma de vender, él fue el que inicialmente encaré una forma de negocio en los almacenes
La 14.
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